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Blanc de Noirs Brut Palmer & Co
Champagne

Frisch und raffiniert

Champagne Blanc de Noirs Brut Palmer & Co - Reims
Als perfekter Einklang der Rebsorten Pinot Noir und
Pinot Meunier ist diese elitare Zusammenstellung von
Crus des Reimser Hiigellands, der Cote des Bars und
des Marnetals ein zeitgenéssischer Ausdruck des
BLANC DE NOIRS. Die Brillanz der Frucht des Pinots kommt
mit einer Uberraschenden Frische. Das Bouquet offnet sich
mit zarten Pfirsich- und Aprikosenaromen, dievom Tonus der
Pomelo und der Johannisbeere unterstrichen werden. Am
Gaumen ist das Gleichgewicht zwischen der Intensitat der
Aromen und der Raffinesse ideal.

BLANC DE NOIRS
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CHAMPAGHNE
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Eigenschaft Detailangabe

Flascheninhalt 0,75l
Alkoholgehalt 12% Vol.
Restzucker 6,5 g/l
Saure 4,5 g/l
Zutaten/Hinweise Enthalt Sulfite
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Eigenschaft Detailangabe

Rebsorte Pinot Meunier, Pinot Noir
Farbe/Art Weils
Weinart Schaumweine
Geschmack trocken
Land Frankreich
Region Champagne
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